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株 式 会 社 ホ テ ル 京 阪 

ホテル京阪 京橋 グランデ 

抹茶スイーツバイキングをレストランロレーヌにて 
10月 6日から土日祝日限定で開催 

～「眠り姫の森」の世界観をテーマに抹茶スイーツを提供～ 

 

株式会社 ホテル京阪（本社：大阪市中央区 社長：工藤俊也）が運営するホテル京阪 京橋 グ

ランデ（所在地：大阪市都島区）７階「レストランロレーヌ」では、２０１８年１０月６日（土）

から土日祝日限定で抹茶を使ったスイーツバイキング『Sleeping of Forest Teaparty ～眠れる

森のお茶会』を開催します。 

 

今回のロレーヌのスイーツバイキングでは「眠り姫の森」の世界観をテーマに、深い森に迷いこ

んだような装飾を店内に施し、森の草木をイメージさせる抹茶スイーツをご用意しました。お姫様

気分で森の中のお茶会をお楽しみいただいているようなシチュエーションでお過ごしいただきま

す。 

一面の抹茶に圧倒される抹茶風味のティラミスをはじめ、抹茶のガトーショコラや抹茶のフロマ

ージュケーキ、抹茶オペラなど抹茶づくし。抹茶のどら焼きや抹茶のわらびもちなど和テイストの

スイーツもご堪能いただきます。また、ウェルカムスイーツとして、「宇治茶 伊藤久右衛門 京

都」の抹茶スイーツを皆様に提供します。 

 



 

■ウェルカムスイーツ 

お越しいただいた皆様にまずは「宇治茶 伊藤久右衛門 京都」の抹茶スイーツプレートを提供

します。濃厚な宇治抹茶の生チョコレート、宇治抹茶のチーズケーキ、抹茶ロールケーキと抹茶

大福の 4 種類を一口サイズでお楽しみください。 

 

■抹茶風味のティラミス 

 一面敷きつめられた緑の絨毯のような抹茶。渋い抹茶風味が甘さとよく合い、口どけのいいティ

ラミスです。 

 

 ■冷製抹茶白玉ぜんざい 

まだまだ気温の高い日が予想される１０月には、冷製ぜんざいをお楽しみいただきます。抹茶の

白玉たっぷりで食べごたえ十分です。 

 

 ■抹茶ミルキーケーキ 

 抹茶の味濃く、甘さおさえたミルキーケーキ。チョコレートのスポンジとの相性抜群です。 

 

 ■深い森をイメージした店内装飾 

 深い森に迷いこんだプリンセス気分でお茶会を楽しんでいただくイメージを装飾。抹茶スイーツ

も、森の装飾に一役かっています。 

 

■お食事メニューは１０種類 

ロレーヌのバイキングで好評いただいている“スモーブロー”をはじめ、ピラフやパスタ、サラ

ダなど、ライトミールメニューも充実です。 
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ウェルカムスイーツ（イメージ）               抹茶のミルキーケーキ 

 

          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

抹茶風味のティラミス                  冷製抹茶白玉ぜんざい 

 



 

■開催概要 

【期 間】  ２０１８年１０月６日（土）～１０月２８日（日） 

        土日祝日のみ開催 

【時 間】  １５：００～１７：００（ラストオーダー １６：３０） 

         

【料 金】  大人  ４，５００円 

       小学生 ３，０００円 

       幼児  １，０００円 

         ※料金はいずれも税込価格となっております。     

 

■ホテル京阪 京橋 グランデ ７階 レストランロレーヌ 

所在地 ： 大阪市都島区東野田町２丁目１－３８ 

アクセス： 京阪電車「京橋」駅直結 

      ＪＲ「京橋」駅北口徒歩１分 

地下鉄長堀鶴見緑地線「京橋」駅 ３番出口徒歩３分 

ＵＲＬ ： http://www.hotelkeihan.co.jp/kyobashi//restaurant/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ご予約・お問い合わせ先 

 お問い合わせ（レストラン） ０６-６３５７-３０３３（９：００～２０：３０） 

 

http://www.hotelkeihan.co.jp/kyobashi/restaurant/

