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株 式 会 社  ホ テ ル 京 阪 

ホテル京阪 京橋 グランデ 「レストランロレーヌ」 

虹色に彩られたカラフルなスイーツブッフェは 
見て楽しい！食べておいしい！ 

２０１９年６月１日（土）から土日祝限定で開催！ 
～梅雨空の向こうに見える虹を探しに～ 

 

株式会社 ホテル京阪（本社：大阪市中央区 社長：工藤俊也）が運営するホテル京阪 京橋 グ

ランデ（所在地：大阪市都島区）７階「レストランロレーヌ」では、２０１９年６月１日（土）か

ら土日祝日限定で「カラフルスイーツブッフェ」を開催します。 

 

今回のスイーツブッフェは「カラフル」をテーマに虹色に彩られたスイーツを１５種類以上ご用

意し、店内にも「虹」を意識した装飾を施します。６月の梅雨シーズン、鬱陶しい外とは裏腹に、

お越しいただく皆様に楽しい気分でお過ごしいただけるよう、スイーツから装飾までカラフルな色

でお迎えします。梅雨空の向こうに見える虹を見つけにお越しください。 

 

 



■ウェルカムドリンク 

お越しいただいた皆様にまずは、食べられるフルーツティー TEAtoriCO の「ティート」を提供

します。ベリー系などのドライフルーツが入ったフルーティーな紅茶をお楽しみいただきます。 

 

■カラフルクリームのロングシュー 

 ロレーヌで定番メニューの、ロングシュー。今回は、クリームをレインボーカラーにしました。

断面から見えるカラフルなクリームが可愛いシュークリームです。お好きなサイズにシェフがカ

ットします。 

 

 ■カラフルミニチーズタルト 

カラフルなクリームに目を奪われるミニチーズタルト。色違いで並べてみたくなる可愛いスイー

ツです。 

 

 ■チョコとイチゴのババロアガーデン仕立て 

 “エディブルフラワー”を使った華やかな一品。イチゴとチョコのババロアが甘い花をイメージ

したテイストです。 

 

 ■シトロンフロマージュケーキ 

 白い雲の上に虹がかかっている空をイメージしたフロマージュケーキ。飾りのマーブルチョコも

レインボーカラーです。 

 

■お食事メニューは１０種類 

ロレーヌのバイキングで好評いただいている“スモーブロー”をはじめ、ピーマンの色でカラフ

ルを演出したぺペロンチーノパスタやフライドチキン、サラダなどライトミールメニューも充実

です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ウェルカドリンク「ティート」                   カラフルクリームのロングシュー 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

チョコとイチゴのババロアガーデン仕立て                シトロンフロマージュケーキ 

 



■開催概要 

【期 間】  ２０１９年６月１日（土）～６月３０日（日） 

        土日祝日のみ開催 

【時 間】 （1）ティータイム   １５：００～１７：００（ラストオーダー １６：３０） 

      （2）ディナータイム  １８：００～２０：００（ラストオーダー １９：３０） 

         

【料 金】  大人  ３，５００円 

       小学生 ２，５００円 

       幼児  １，５００円 

         ※料金はいずれも税込価格となっております。    

 

■ホテル京阪 京橋 グランデ ７階 レストランロレーヌ 

所在地 ： 大阪市都島区東野田町２丁目１－３８ 

アクセス： 京阪電車「京橋」駅直結 

      ＪＲ「京橋」駅北口徒歩１分 

地下鉄長堀鶴見緑地線「京橋」駅 ３番出口徒歩３分 

ＵＲＬ ： http://www.hotelkeihan.co.jp/kyobashi//restaurant/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ご予約・お問い合わせ先 

 お問い合わせ（レストラン） ０６-６３５７-３０３３（９：００～２０：３０） 

 

http://www.hotelkeihan.co.jp/kyobashi/restaurant/

