
 

NEWS RELEASE  

2 0 2 4 年 1 月 2 3 日 

株 式 会 社  ホ テ ル 京 阪 

ホテル京阪 京橋 グランデ レストラン「ロレーヌ」 

“春のガーデン”をイメージした「苺スイーツビュッフェ」を 

２０24年 2月 17日（土）から土日祝日限定で開催！ 

滋賀県の農園から直送される苺もお楽しみいただけます。 

 

株式会社 ホテル京阪（本社：大阪市中央区 社長：山田 有希生）が運営するホテル京阪 京橋 グ

ランデ（所在地：大阪市都島区）７階レストラン「ロレーヌ」では、２０２４年２月１７日（土）

から土日祝日限定で「苺スイーツビュッフェ」を開催します。 

今年は、いちご、抹茶を使った２０種以上のスイーツで、春のガーデンをイメージした色鮮やか

なメニューをご用意しました。ビュッフェスタイルでお好きなだけお楽しみいただけます。また滋

賀県の農園から直接届く“紅ほっぺ”、“章姫”、“ベリーポップすず”、“よつぼし”そして白い果皮

の“天使のいちご”の５種類から１種をウェルカムスイーツとして通常サイズの約２倍の大きな苺

をジュレにのせてお一人さま一皿ずつご提供いたします。 

ビュッフェメニューには、当日入荷の３種の苺の食べ比べもお楽しみいただけるほか、苺の赤と

抹茶の緑を使い、ガーデンをイメージしたスイーツをご用意しました。赤い苺ムースの上に白い苺

のデコレーションが可愛い、天使のいちごとシャルロットをはじめ、苺のショートケーキ、苺ブラ

ウニーや、苺のティラミス、苺ロールケーキなどいちごづくしのメニューから、抹茶のロールケー

キやシフォンケーキ、ミルクレープなど抹茶の緑を使ったメニューを合わせてお楽しみいただけま

す。 またパスタやピザ、サラダ、サンドウィッチといった軽食メニューもご用意しておりますの

で、ご友人同士やご家族で開放感ある大きな窓からの景色、店内に施された春のガーデンをイメー

ジした装飾の中、色鮮やかなスイーツとお食事で午後のひとときをお過ごしください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
苺スイーツブッフェメニュー（イメージ） 



■開催概要 

【期 間】   ２０２４年２月１７日（土）～４月２９日（月・祝） 

         ※土日祝日のみ開催 

【時 間】   １５：００～１７：００（ラストオーダー） 

【料 金】   大人        ４,９５０円（税込） 

        小学生       ２,９７０円（税込） 

        幼児（３歳以上）  １,８７０円（税込） 

【主なメニュー】 

（１） スイーツ（２０種以上） 

・ウェルカムスイーツ  

     滋賀県の農園からその日の朝に採れた苺１種（Ｌサイズ）をお一人さまずつご提供 

    ・３種の苺食べ比べ ※日によって入荷する苺が変わります。 

    ・天使のいちごとシャルロット 

    ・苺のショートケーキ 

    ・苺ブラウニー 

    ・苺ティラミス 

    ・苺ロールケーキ 

    ・抹茶のロールケーキ 

    ・抹茶のシフォンケーキ 

    ・抹茶のミルクレープ    など 

（２）お食事（１０種以上） 

    ・ミックスサンドウィッチ 

    ・帆立貝柱とトマトのカクテル 

    ・菜の花、ソーセージ、トマトのペンネ 

    ・フォカッチャのピザ仕立て 

    ・小海老のドリア 

    ・パン（８種）       など 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                     

 

 

 

 

 

 

天使のいちごとシャルロット 苺ショートケーキ 

抹茶シフォンケーキ 
苺タルト 

ウェルカムスイーツ 



【開催場所】 

ホテル京阪 京橋 グランデ ７階 レストラン「ロレーヌ」 

所在地 ： 大阪市都島区東野田町２丁目１－３８ 

アクセス： 京阪電車「京橋」駅直結 

      ＪＲ「京橋」駅北口徒歩１分 

OsakaMetro長堀鶴見緑地線「京橋」駅 ３番出口より徒歩３分 

ＵＲＬ ： http://www.hotelkeihan.co.jp/kyobashi//restaurant/ 

 

【ご予約・お問い合わせ先】 

  レストラン直通  

０６-６３５７-３０３３ 

（１０：００～２０：３０） 

 

 

 

 

 

 

＜本件に関する問い合わせ先＞ 

株式会社 ホテル京阪 セールス＆マーケティング部（広報担当）佐藤 

電話０６－６５８５－０５２４  /  E-mail：sato-j@hotelkeihan.co.jp 

http://www.hotelkeihan.co.jp/kyobashi/restaurant/

