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株式会社 ホテル京阪（本社：大阪市中央区 社長：西川 正浩）が運営するホテル京阪 ユニバーサ

ル・タワー（所在地：大阪市此花区）３２階スカイレストラン「トップ・オブ・ユニバーサル」では、

２０２５年１１月１２日(水)～２０２６年１月４日(日)の期間「クリスマスフェア２０２５」を開催い

たします。 

地上１００ｍからの夜景とともに楽しめる「クリスマスフェア２０２５」は、ホリデーシーズンにふ

さわしい贅沢なメニューをビュッフェスタイルでご提供いたします。クリスマス定番の「ローストチキ

ン～彩り野菜のクリームソース～」や、フレッシュな苺をふんだんに使用した「ブッシュ・ド・ノエル」

といった季節感あふれるメニューが並びます。さらに、とろけるほど柔らかく煮込まれた「牛肉の赤ワ

イン煮込み」や、フランスのご馳走エスカルゴを使用した「クリスマスエスカルゴパイ」、そして海の

幸と芳醇な香りが楽しめる「ウニとトリュフのフラン」など、シェフ厳選の冬の味覚を贅沢に使用した

料理がクリスマスの食卓を彩ります。そして、ＬＩＶＥ ＫＩＴＣＨＥＮでは、お客さまの目の前で焼

き上げる「牛肉のステーキ」をご提供。こちらは大阪産の醤油とワインを使用した特製ソースでお召し

上がりいただけます。 

また、１２月１日（月）～２５日（木）の期間にはお部屋でお召し上がりいただける「クリスマスケ

ーキ」をご用意。事前予約制のため、ご宿泊予定のお客さまは、どうぞお早めにご予約ください。 

ホリデーシーズンならではのメニューを揃えたディナービュッフェと、期間限定のクリスマスケーキ

をぜひお楽しみください。 

ホテル京阪 ユニバーサル・タワー 

クリスマスフェア 2025＆クリスマスケーキ 
ローストチキンやブッシュ・ド・ノエルなどのクリスマスメニューを揃えたディナービュッフェ 

サンタクロースがかわいい「クリスマスケーキ」も登場！ 



 

 

蒸し蟹～三杯酢～ 
※クリスマス・年末年始特別営業期間限定 

彩り豊かな野菜の風味を活かした自家製クリームソース
で仕上げる、 クリスマス定番のローストチキン 

フランス・ブルゴーニュ地方で伝統的なご馳走とされる、 
香ばしく焼き上げたエスカルゴパイ 

■クリスマスフェア 2025開催概要 

（1）開催期間 

２０２５年１１月１２日（水）～２０２６年１月４日（日） 

※１２月２０日（土）～１月４日（日）は【クリスマス・年末年始特別営業】 

（2）開催時間 

  １７：３０～２１：３０（最終入店２１：００） 

  【クリスマス・年末年始特別営業期間】１７：００～２２：００ 

二部・１２０分制 １７：３０～／２０：００～ 

（3）料金（税込） 

大人：６，３００円 ／ 小学生：３，１５０円 ／ 幼児（４歳以上）：１，８５０円 

【クリスマス・年末年始特別営業期間】大人：７，５００円（小学生・幼児は変更なし） 

※大人１３歳以上、小学生７～１２歳、幼児４～６歳 

（4）メニュー 一例 

  ＜ＬＩＶＥ ＫＩＴＣＨＥＮ＞ 

   牛肉のステーキ ／ ローストチキン～彩り野菜のクリームソース～ 

   お寿司各種（飾りいなり寿司、鮪、トラウトサーモン） 

＜ＨＯＴ ＳＥＣＴＩＯＮ＞ 

【クリスマス・年末年始特別営業期間のみ提供】蒸し蟹～三杯酢～ 

 

ホタテと法蓮草の明太クリームグラタン ／ クリスマスエスカルゴパイ ／ 魚介のパエリア 

牛肉の赤ワイン煮込み ／ 鰤とキノコのフリカッセ ／ しらすのジェノベーゼピッツァ 

ローストポークと菜園野菜の黒酢ソース ／ 鮟鱇唐揚げ ／ ウニとトリュフのフラン 

チーズフォンデュ～バケット・ソーセージ・パリジャンポテト・サラダ海老～                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

鴨のロースト トマトのリゾットを添えて ／ クラムチャウダー～生姜の香り～ など 

＜ＣＯＬＤ ＳＥＣＴＩＯＮ＞ 

鴨とズッキーニのピンチョス ／ スモークトラウトサーモンとワカモレのピタサンド 

海老とモッツァレラのブルスケッタ ～トリュフの香り～ ／ 鮑とクスクスのサラダ 

トラウトサーモンとクリームチーズのタルティーヌ ／ 蒸し鶏と南瓜のジェノベーゼ など 

＜Ｄｅｓｓｅｒｔ Ｓｅｃｔｉｏｎ＞ 

ガトーショコラクラシック ／ ベリーのショートケーキ ／ 紅茶のシフォンケーキ 

ブッシュ・ド・ノエル ／ ブラッドオレンジのパンナコッタ など 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

チーズフォンデュ、魚介のパエリア 



 

 

クリスマスケーキ 

■クリスマスケーキ 

（1）提供期間 

    ２０２５年１２月１日（月）～１２月２５日（木） 

（2）料金（税込） 

   ４，３００円 

   ※ご予約はご利用日の３日前まで承ります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

■場所 

  ホテル京阪 ユニバーサル・タワー ３２階スカイレストラン「トップ・オブ・ユニバーサル」 

  所在地  ： 大阪市此花区島屋６丁目２-４５ 

  アクセス ： ＪＲユニバーサルシティ駅すぐ 

  お問合せ ： ０６-６４６５-０３６０（電話受付時間 ９：００～１９：００） 

  ＵＲＬ   ： https://www.hotelkeihan.co.jp/tower/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■予約ＷＥＢサイト 

  https://www.tablecheck.com/ja/shops/hotelkeihan-topofuniversal/reserve 

 

 

＜本件に関する問い合わせ先＞ 

株式会社 ホテル京阪 セールス＆マーケティング部 マーケティング担当 

電話０６－６５８５－０５２４ 

https://www.hotelkeihan.co.jp/tower/
https://www.tablecheck.com/ja/shops/hotelkeihan-topofuniversal/reserve

